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Programa de Autocontrole

WO

Os Programas de Autocontrole sao procedimentos de:

e Conceito:

MONITORAMENTO, ACOES CORRETIVAS E VERIFICACOES descritos,

implantados e registrados pelas empresas produtoras de alimentos,

com o objetivo de garantir a seguranca de alimentos.
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* Conceito:

ASeguranca de alimentos é a

garantia de que os alimentos nao

causem danos ao consumidor,

guando preparados e ou

consumidos de acordo com o uso a

gue se destinam.
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* Dados estatisticos de DTA’s:

» Entre janeiro de 2016 a dezembro 2019, tivemos 626 surtos/ano de doencas transmitidas
por alimentos e agua;

» 37.247 pessoas acometidas;

» Média de 9.312 casos /ano;

» Com 38 dbitos, média de 9,5 mortes /ano;
» Grupo de alimentos identificados: multiplos alimentos (12,2%); leite e derivados (9%);
frutas, produtos de frutas e similares (5%); carne bovina in natura, processados e miudos
(4,1%); ovos e produtos a base de ovos (3,7%); e pescados, frutos do mar e processados

(2,5%).

Fonte: Associacdo Paulista de Medicina
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* Programas de Pré — requisitos:

.- — Boas Praticas de Fabricacdo

| !
/ 4 y

PAC — — Procedimento Padrao de Higiene Operacional

D

Analises de Perigo e Pontos Criticos de Controle
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* O que deve ter o PAC?

' VERIFICA-
CAO
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e Monitoramento:

» E arealizacao de uma sequéncia planejada de observacoes e medicoes
dos parametros de controle para avaliar se uma determinada etapa do

processo esta sob controle.

> E executado nas etapas do processo para identificar a conformidade na
execucao e possiveis desvios, e neste caso a tomadas das devidas

acoes corretivas.
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* Monitoramento:

Manipulador
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* Limite Operacional

>E 0 esperado em cada monitoramento.
» 0 indicador de conformidade do monitoramento.

»Pode ser um numero, uma condicao esperada para o que se estd
monitorando.

»Indica que o que se estd monitorando esta sob controle.
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* Acoes Corretivas:

» Deve ser feito um ajuste no processo quando o0s resultados do
monitoramento indicarem tendéncia a perda de controle de um Programa

de autocontrole.

» A Acao Corretiva deve ser tomada imediatamente, apds qualquer desvio,
para garantir a inocuidade do alimento e evitar nova ocorréncia de desvio.

O desvio pode ocorrer novamente se a Acao Corretiva ndo tratar sua causa.



* Acoes Corretivas - Tipos:

ACAO CORRETIVA
IMEDIATA

' 4

Quando harisco
higiénico-sanitario

Programa de Autocontrole

ACAO CORRETIVA
PLANEJADA

Quando nao hacomo
adotar uma acao
corretiva definitiva

Imediatamente




Programa de Autocontrole

* \Verificacao:

E realizada em uma etapa geralmente posterior a
aplicacao das acoes corretivas, para checar a
eficiéncia tanto dos procedimentos de monitoria

guanto as acoes corretivas adotadas.
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* \erificacao:

Acao

, Corretiva

Acao Corretiva

Monitor
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* Registros:

Os registros sao fontes essenciais de informacao, além de
constituir-se em prova documental de que os programas

operam dentro dos padroes de conformidade e de que os

desvios sao tratados de maneira apropriada.
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* Registros: e

Registros de

treinamento dos

\fu ncionarios.

Docum.entagﬁo de 1pOS DE Registros gerados
R s pela aplica¢ao do

desenvolvimento REGISTRO orograma.

N

Documentac¢ao de
métodos e

procedimentos
\ usados.
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* Registros:

»Rasuras e “Liquid-paper” devem ser evitadas;
»Devem ser preenchidos no momento que a acdo acontece;
» Importante ter um frequéncia de verificacao;

»No momento do armazenamento:
- Ordem Cronologica
- Por numeracao e/ou assunto

»Sempre disponiveis para serem auditados, mas restrito a acesso por
seguranca;

» Local de armazenamento em condicoes ambientais adequada.
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 Elementos de Controle:

e Equipamentos, instalacoes e utensilios em geral
e [luminacao

e \Ventilacao

e Aguas Residuais

e Calibracao e afericao de instrumentos
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* Elementos de Controle:

3 — Controle Integrado
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* Elementos de Controle:

10 — Analises Laboratoriais
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APRESENTACAO DO MODELO DE
ESTRUTURA

DE UM PAC !!!

Apenas um

Exemplo
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Nome da empresa

Data e local

Programa de Autocontrole
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[ 1. IDENTIFICAGAO DO esussuscmen?]

1. NOME FANTASIA
2 RAZAO SOCAL
T
4iE
[ TS MARCA®

iy IDENTIFICACAO
o E—— DO

9 TELEFONE:

o ——— ESTABELECIMENTO

[ 12 NOME DO PROPRITARIO:

|75 NGWE 50 RESPONSAVEL TECRICO (dados do empresa)

[T FORMACAG DO RT / REGISTRO.
[ 15 PRODUTOS REGIS TRADOS.
| 16 PRODUCAC MENSAL

[ 17 NOMERO DE FUNCIONARIOS FEMINING:
18 NUMERO DE FUNCIONARIOS MASCULINO:
19 HORARIO DE FUNCIONAMENTO:

20 ELEMENTOS DE CONTROLE DESCRITOS:




2. ANEXAR UM CROQUI DA EMPRESA

MODELO DI CROGLN

| | [ = PRy o -
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8 7], |
i
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. - t A‘i g -
u_ = .—7 —
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CROQUI DA

N ST T I EMPRESA

(Planta baixa da
empresa com fluxo)



' I 3. EQUIPE DE CONSENSO I

CARGO NOME ASSINATURA

REPRESENTANTE LEGAL

RESPONSAVEL TECNICO

MONITOR DA QUALIDADE

MANUTENCAO

PRODUCAD

CONSULTOR

| 4. ORGANOGRAMA DA EMPRESA I

MODELO DE ORGANOGRAMA

1 PURMAINE ] [T
S e
Ml ' b
Se——- e
[ x| =
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EQUIPE

—» RESPONSAVEL PELO
PROGRAMA DE
AUTOCONTROLE

ORGANOGRAMA
DA
EMPRESA
(Hierarquia da
empresa)
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[ -]
DECLARACAO DE
A Diretoria da EMPRESA, atrawés da aprovagio deste documento, reafirma o seu
comprometmento com 2 qualidade necessira e compativel para 0 adequado COMPROMISSO DA
‘;“‘"""'::"““‘”“"“""“m — -3 EMPRESA COM O
T PROGRAMA DE
— r.i.....ﬁ —~— AUTOCONTROLE
Pm:l Paa: Pata:
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AUTOCONTROLE

(N?do elemento)

(Nome do elemento de controle)

Programa de Autocontrole

—

CAPA
(com o numero e
o home do
elemento a ser
descrito)
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LOGO PROGRAMA DE AUTOCONTROLE

DA EMPRESA [——————— ""m:fm_. > — CAB ECALH O

No cabecalho devera conter a logo da empresa, o\
e N titulo do documento, o elemento de controle de
nm n L . 3 V4 V4 .
R referéncia. No canto direito devera ter um codigo,
&) Oefinicdo ... ~ e ~ . n °
5 Respomcion ano de elaboracao, n? da revisao, vigéncia e
L % 3
” aginacgao.
A S Nizaltz 7,
9) Verificacldo... - -
30) Ragistron.. TS S —

SUMARIO

RODAPE
(elaborado por, revisado
por, e aprovado por)

—
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CODIGO: P - CQ - 01

PROGRAMA DE AUTOCONTROLE | ELAEOD 0: Ang
REVISAD: X

VIGENCIA: M&s/ Ano
Pagina X de XX

Logo da

empresa

1. Objetivo:

“Anui deve ser descrito o objetivo do Programa de Autocontrole para cada elemento.”

“Aqui deverdo ser descritas as referéncias bibliograficas utilizadas na elaboragdo deste

Nome do Elemento

OBJETIVO

REFERENCIA

documento, por exemplo, legislagdes, normas e artigos.”

“Anqui deve ser descrito as areas do estabelecimento e as etapas de beneficiamento que o

APLICACAO

elemento se aplica.”



/, \

COMCA: P - £ - 21 \

Logo da PROGRAMA DE AUTOCONTROLE | Pmomacio e

REVISAD: X

empresa

VIGENCLL: Mbs/ Ana
Nome do Elemento

Pagiaa X de XX

‘Aqu dewe ser descrilos os prnoipss lBrmos ¥ocos Wlzsdaos no documento

cujo
entendimento & considerado ndispensavel para a compreensiio « aplicacho desie PAC”

Nota 1: Esle deve ser 0 Umo 10pico & ser descrio do documenta. Apds a preparacio

do=s demas 10pK0s, o=

5. Responsiveis;

SCIONAM-SE a8 paAvras-chave

estabeleamenio) pela

elaboragdo do dooumenta implaniagdo. implementagiio, registros (preenclumento de

formulasos), montoremenio, agdes correlivas @ verficacdo do elementa *

Modeio de guadro

“Responsabilidade

HFroprelano

Nome 2 | Resporsived ¥onico

Nome 3 Funconrdto

Programa de Autocontrole

_— > DEFINICOES

S e ———N N RESPONSAVEIS

CoD  ———— > DESCRICAO

AQu dewe ser descrilo os procadimanios @ as conBocies aperacomals consderados

indispensives para a manutencio do aulocontrale O delahamenio da descriglo pode
varsy dependendo da nalurer;

ez das alividades. condicdes de beneficiamenio e métodos

== [ e
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7/ CODIGO: P - CQ - 01

Logo da PROGRAMA DE AUTOCONTROLE [ FEABORACAD: Aas
REVISAO: X

VIGENCIA: Més/ Ano

Pagina X de XX

empresa

Nome do Elemento

MONITORAMENTO

“Para o0s procedimentos operacionais deve ser estabelecido um monitoramento
contemplando as seguintes perguntas como roteiro. O QUE? / COMO? / ONDE?
QUANDO? / QUEM?

MODELO DE QUADRO PARA MONITORAMENTO:

0 QUE coMo ONDE QUANDO QUEM
MONITORAR? MONITORAR? MONITORAR? | MONITORAR? MONITORAR?
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Logo da PROGRAMA DE AUTOCONTROLE | FasoRadia i

empresa VIGENCLA Més/ Ase
Nome do Elemento

8. Acdo Corretiva

nao conformudace Gentificada Ourante ¢ mondicramenio 3 verficacao Oou Na wiira da

ACAO CORRETIVA

acHes cormelivas 3 serem lomadcdas ™~ 250 08 UM ORsSVYD O

producic A descricho das agdes comelivas conssle om um pland PAra Que Soaam
soluconadas a3t ndo conforrmdades YDcamente relatadas na Beradura vivencadas na

na das emgoresas ¢ aponiacas por consuliores ¢ fiscas

Uiz as seguinies pergumias como rotero. O QUE? (descricio de ndo
conformidade) / COMO? / ONDE? / QUANDO7? / QUENT? (agdo cometiva)

MODELO DE QUADRO PARA MACAD CORRETIVA

0 QUE? COMO? ONDE? gquaspo? | quem?

ACAO CORRETIVA
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Logo da PROGRAMA DE AUTOCONTROLE | EEABORACAD: Ano
REVISAD: X
empresa VIGENCIA: Més/ Ana

Nome do Elemento

b VERIFICACAO

“Para cada monitoramento deve ser estabelecido um procedimento de verificacao,
utilizando as perguntas: O QUE? / COMO? / ONDE? / QUANDO? / QUEM?) é o
responsavel por essa verificacao.

Na verificacao deve ser realizada a avallagio in loco da adeguacdo de processo, dos

rocedimentos de monitoramento e dos registros.”
B B4

MODELO DE QUADRO PARA MACAO CORRETIVA:

0 QUE COMO ONDE QUANDO QUEM
VERIFCAR? VERIFICAR? VERIFICAR? VERIFICAR? VERIFICAR?




Logo da

empresa

PROGRAMA DEAUTOCONTROLE

CODIGD: ¥ - Ly -1

W:Lw

REVISAOL X

Nome do Elemento

VIGENCIA Mén, Ane

10. Registros:

¢

documento, a forma de controle (fisica cu eletrdnica)

retencac e destinacado apos a retengao

local de arguivamento

Aqu deve ser kstado todos os registros do PAC. (dentificando o nome do formutan

tempo ce

Controle dos Registros:

FORMADE LOCALDE TEMPO DE A
CONTROLE ARQUIVAMENTO RETENCAO
Arguive do Controle
1am0 Arquivo morto
Fisico da Qualdade

Programa de Autocontrole

REGISTROS
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R

Logo da PROGRAMA DE AUTOCONTROLE | SLAsoRaACio: s
REVISAD X
empresa VIGENCIA Més/ Ane

Nome do Elemento

ANEXOS

HISTORICOS

LT s DE REVISOES
! 2D

s s E ALTERACOES
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* MANUTENCAO DAS INSTALACOES :

Programa de Autocontrole

v'A construcdo deve ser sdlida e sanitariamente adequada e aprovada;

v'RECOMENDAVEL: angulos entre as paredes, entre as paredes e pisos, e
entre as paredes e os tetos ou forros, de facil higienizacao
(arredondados);

v'Portas e janelas de facil higienizacdo, material ndo absorvente, evitar o
acumulo de sujidades e prevenir a entrada de vetores e pragas com
vedacao adequada;

v'O forro ou teto, as paredes e o piso se sdo de material durdvel,
impermeavel e de facil higienizacao, e se tem necessidade de reparos.
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* MANUTENCAO DAS INSTALACOES :
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Vf’.

* MANUTENCAO DOS EQUIPAMENTOS:

v'Os equipamentos devem ser projetados e construidos,
com acabamento sanitario e instalados em locais
visando a facilidade de limpeza;

v'E muito importante atentar para as superficies que
entram em contato com os produtos e que podem
comprometer a inocuidade.
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* MANUTENCAO DOS EQUIPAMENTOS:
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* MANUTENGAO DOS EQUIPAMENTOS:
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* MANUTENCAO DOS BLOQUEIOS SANITARIOS, VESTIARIOS E SANITARIOS:

v'Bloqueio sanitdrio para adentrar as areas de
producao;

v'Ter lava botas, pia para as maos, sabonete
adequado, papel toalha e lixeira.

v'Sanitarios e vestidrios com comunicacdo
independentes e fora da producao compativel com
numero de funcionarios.
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 MANUTENCAO DOS BLOQUEIOS SANITARIOS:

\
\'\

'\._ : [ | @5-
il P
Ly
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 MANUTENCAO DOS BLOQUEIOS SANITARIOS:

=y
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* MANUTENCAO DOS SANITARIOS:
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* MANUTENCAO DOS VESTIARIOS:
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* ILUMINACAO

* OBJETIVO: Permitir a manutencao
da qualidade e da intensidade da
iluminacao nas areas de producao e
nos pontos de inspecao de matérias
primas e produtos, de forma a
permitir a  visualizacado  das
eventuais contaminacoes e hao
conformidades do mesmao.
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* ILUMINACAO

Lampadas de LED precisam de protecao?

v Se a lampada de LED n3o for de policarbonato,

mas sim de vidro, nao tem como dispensar as U
protecoes!

v' Tenha sempre em m3os as fichas técnicas do
fornecedor

Respeite a autoria e referencie a fonte original:

https://foodsafetybrazil.org/lampadas-led-usar-ou-nao-usar-nao-ha-
questao/
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* VENTILACAO
IMPORTANTE !
» As funcoes da ventilacao destacam-se em remover os odores
estranhos, o calor e a umidade excessiva das areas de trabalho, e
consequentemente de introduzir ar fresco, livre de odores

estranhos e produtos contaminantes.
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e VENTILACAO

IMPORTANTE !

» A ventilacdo devera ser suficiente e nao formar condensacao;

» As janelas e as portas deverdo ser dotadas de dispositivos que
protejam contra a entrada de agentes contaminantes — Cortinas de ar.
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e VENTILACAO
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« AGUAS RESIDUAIS

» As aguas residuais industriais, devem ser sempre recolhidas e
direcionadas a central de tratamento utilizando tubulacao propria, com a
finalidade de evitar as formas de cruzamentos de fluxo, ou a
contaminacao da agua de abastecimento.
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« AGUAS RESIDUAIS
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* CALIBRACAO

» Os equipamentos e instrumentos de medicdo e monitoramento do
processo de fabricacao devem ser aferidos (qualidade ou manutencao)
e calibrados (empresa terceira) periodicamente de acordo com o
programa estabelecido.
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« CALIBRACAO
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« AGUA DE ABASTECIMENTO

v Origem da agua: publica ou
privada;

v'Local de captacdo;

v’ Tratamento e higienizac3o;

v Armazenagem;

v Distribuicio;

v'Controles (Ph e cloro);
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» AGUA DE ABASTECIMENTO: RESERVATORIOS

DEPOIS
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* CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS:

v'“Conjunto de agbes preventivas e corretivas de

monitoramento ou aplicacao, ou ambos, com

periodicidade minimamente mensal, visando

impedir de modo integrado que vetores e

pragas urbanas se instalem ou reproduzam no

ambiente” — RDC N°52/2009
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CUIDADO

* CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS:

v'Programa deve ser eficaz e

continuo;

v'5 A’S: Agua, Alimento,

Acesso, Abrigo e ATITUDE

. Els

P e j\'....‘(.'f}ijlﬁa

v'Programa CIP




Programa de Autocontrole

* CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS:

I

|

"

CLLLLLLLE
CLLLLLEELS

h\ ./
2470
N I
LS,
) fﬂl.‘.‘.'.
R, 1
{{‘.Fg""}"'_ '.1-'
“,‘. -‘ f.f.
. ""; - f
Py ’j“,
P -?'n'
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* CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS:
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* HIGIENE INDUSTRIAL E OPERACIONAL:

Operacional: avaliacao nos intervalos e durante as operacoes
(manutencao das condicoes de higiene).
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* HIGIENE INDUSTRIAL E OPERACIONAL:

Remoc¢ao do residuos

Pré-lavagem

Lavagem —
: HIGIENIZACAO
Enxague Limpeza
Sanitizacao IN I
Sanitizacao

Enxague
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* HIGIENE INDUSTRIAL E OPERACIONAL.:

Diversey Detergente 5% Limpeza geral da fabrica Diaria

alcalino

clorado w
Diversey Detergente < as

e
ex©

Diversey Detergente 3% Uso em recravadeira e  Diario

da para Diaria em

@ da de ralos.
ncrustagdes. Utilizado ¢ o

1 x na semana para

recravadeira.
recravadeiras

levemente limpeza de botas.

alcalino
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* HIGIENE INDUSTRIAL E OPERACIONAL.:
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* HIGIENE INDUSTRIAL E OPERACIONAL:
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* HIGIENE INDUSTRIAL DE OPERACIONAL.:
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* HIGIENE INDUSTRIAL DE OPERACIONAL:
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* HIGIENE INDUSTRIAL DE OPERACIONAL.:
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* HIGIENE E HABITO HIGIENICO DOS FUNCIONARIOS:

v'Uniformes de funcionarios de cor clara e limpos;
v'Uso de EPI’s (Touca, avental, botas, luvas);

v'Lavagem das m3os e botas sempre que adentrar a area de producio

através do bloqueio sanitario; Boas

Praticas
de Fabricacdo

v'"N3o pode usar adornos e maquiagem:;

v’ Treinamentos admissionais e periddicos de BPF;

v Exames de salde admissionais e periddicos.
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 PROCEDIMENTOS SANITARIOS OPERACIONALIS - PSO:

DEFINICAO:

» Procedimentos realizados durante a producao que objetivam evitar,

eliminar ou reduzir contaminacao (evitar contaminacao cruzada).

EXEMPLOS:

» Esterilizacdo de facas e trocas a cada corte;
» Procedimento de evisceracao bem executado;

> Procedimento de oclus3o de reto e esfola bem executado



Programa de Autocontrole

« PROCEDIMENTOS SANITARIOS OPERACIONAIS - PSO:




Programa de Autocontrole

* CONTROLE DE MATERIA PRIMA, INGREDIENTES E EMBALAGENS:

» Avaliar a recepcao e armazenagem: cadastro de fornecedores, os padroes e
parametros de qualidade, analise sensorial, temperatura;

» A armazenagem devera ser adequada, protegida, organizada e em condicbes de
higiene;

» Na armazenagem de embalagens as primarias devem estar separadas da secundaria;

» Origem com nota fiscal;

» Para o transporte de animais para abate somente com a GTA(Guia de Transito

Animal);
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« CONTROLE DE MATERIA PRIMA:

=

\

R
‘ 2} "w “
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A ... - A "
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« CONTROLE DE MATERIA PRIMA:

{

= A e B
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« CONTROLE DE MATERIA PRIMA:
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* CONTROLE DE EMBALAGENS:
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* CONTROLE DE INGREDIENTES:
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* CONTROLE DE INGREDIENTES:

» Os ingredientes sdo adequados para a preparacao do produto?
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* CONTROLE DE TEMPERATURAS:

» O controle de temperaturas tem a finalidade de garantir qualidade e inocuidade do
produto;

» Sao realizados em equipamentos e areas: saldao de processamento, caminhodes
frigorificos, esterilizadores, camaras de resfriado, camaras de congelado, tuneis de
congelamento, estufas.

» S3do realizados e matéria prima e produtos: tempo de cozimento, matéria e produtos
armazenados nas camaras, na recepcao e expedicao.

» S3do utilizados equipamentos apropriados para cada tipo de temperatura: termémetros
de espeto, data logger com sonda, termémetros de camara.
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* CONTROLE DE TEMPERATURAS:

TEMPERATURA DE INSTALACOES U Ehl? SRelbIRens [PIS [P0 1o

Bovinos e suinos resfriados 7°C

CAMARA DE Minimo de - 18°C

CONGELADOS Bacalhau 0°C as5°C
CAMARA DE 0°C A 3°C Peixe congelado - 18°C
RESFRIADOS Aves congeladas -12°C

ANTE CAMARAS 7°CA11°C Hambdrguer - 12°C

Costela suina -18°C
Batata congelada - 18°C
Linguica suina -12°C
Manteiga 2°C
Queijo Parmesao Até 12°C

Presunto Até 10°C
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* CONTROLE DE TEMPERATURAS:
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. CONTRQLE DE ERATUAS:

3
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* CONTROLE DE TEMPERATURAS:
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* CONTROLE DE TEMPERATURAS:




* CONTROLE DE TEMPERATURAS:

Temperature (C)

camara Analysis Report (HUATOS0001)
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e APPCC - ANALISES DE PERIGO E PONTOS CRITICOS DE CONTROLE:
DEFINICAO:

> APPCC: E uma abordagem preventiva e sistematica direcionada a perigos
bioldgicos, quimicos e fisicos, através da antecipacao e prevencao (FAO,
1998).

» Sistema que identifica, avalia e controla os perigos que sao significantes

para a seguranca do alimento.
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» ANALISES DE PERIGO E PONTOS CRITICOS DE CONTROLE - APPCC:
DEFINICAO:

> PLANO APPCC: Documento

preparado de acordo com o0s
principios do APPCC para garantir o

controle dos perigos significativos a

seguranca do alimento no segmento

da cadeia em consideracao.



1. Existe Medida de Controle
prevista?

O controde Nnessa etapa ¢

DECEVSMI0 PDara »
NOCUMISe 7

2. A etapa existe especificamente
para eliminar ou reduzir o perigo a
niveis aceitaveis?

3. O perigo identificado poderia
ocorrer em niveis acima dos
aceitaveis?

4. Existe alguma etapa posterior
que elimine ou reduza a ocorréncia
do perigo a niveis aceitaveis?

N3O ¢ um
e
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RECEPCAO DE PEIXE
FRESCO

!

LAVAGEM E SELECAO

!

EVISCERACAO

!

v PONTO CRITICO NO
FLUXOGRAMA: Recepcao
v CONTROLE: Temperatura 4.4 °C

EMBALAGEM

!

EXPEDICAO
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 ANALISES DE PERIGO E PONTOS CRITICOS DE CONTROLE - APPCC:
ESTRUTURA:

W) 5. PLANO APPCC

|mplantagao do Plano APPCC.
2. Boas Préticas de Higiene.
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« ANALISES DE PERIGO E PONTOS CRITICOS DE CONTROLE - APPCC:

5 Etapas para elaboracao e implantacao do Plano APPCC :

|

[

5
/
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« ANALISES DE PERIGO E PONTOS CRITICOS DE CONTROLE - APPCC:
7 Principios do APPCC :

3 Estabelecer os limites criticos e de seguranca
|
i

(6
7 oRegitar




Programa de Autocontrole

y
4

» ANALISES LABORATORIAIS:

> As analises laboratoriais fisico-quimica e microbioldgicas realizadas pelas
empresas tem por objetivo confirmar as caracteristicas especificas e
as propriedades dos alimentos, bem como testar a eficacia de seus
monitoramentos e verificacoes.

> A empresa pode realizar as analises internamente no laboratorio da
propria empresa e em laboratdrios externos.

» Analise de histamina, glaceamento, ph, esterilidade comercial, entre

outras.
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* ANALISES LABORATORIAIS:
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e ANALISES LABORATORIAIS:

CRONOGRAMA DE ANALISES 2020

ITENS Sl
JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL
Agua Microbiolégico X X X X X X
Agua Fisico - Quimico Semestral
Agua Fisico - Quimico Anual
Gelo Microbiolagico X X X X X X
Gelo Fisico - Quimico
Produto Acabado Histamina (Sardinha) X X X X X X
Produto Acabado Esterilidade Comercial (Sardinha) X X X X X X
Produto Acabado Histamina (Atum)
Produto Acabado Esterilidade Comercial (Atum)
Swab Teste de Mao X X X X X X
Swab Teste de Superficie X X X X X X
Swab Teste de Uniformes X X X X X X
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* CONTROLE DE FORMULACAO E COMBATE A FRAUDE:

» Controle de formulacoes: registros dos produtos de acordo com seu RTIQ,
preparacoes para a formulacao de forma adequada — pesagem.

» Combate a fraude: controle de peso do produto final, uso de aditivos
autorizados e na quantidade correta, absorcao de agua.

» Combate a fraude — Vantagem economica.

» Realizar os monitoramentos e registros em todos os pontos de
preparacao do produto.

» Compensacao no glaceamento.
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« CONTROLE DE FORMULACAO E COMBATE A FRAUDE:
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* RASTREABILIDADE E RECOLHIMENTO:
DEFINICOES:

RASTREABILIDADE:

E a capacidade de identificar a origem e seguir a movimenta¢do de um
produto de origem animal durante as etapas de producao, distribuicao e
comercializacao e das mateérias-primas, dos ingredientes e dos insumos
utilizados em sua fabricacao. ronte: riisPoa

X

RECOLHIMENTO:

E a acdo a ser adotada pela empresa interessada e demais empresas da
cadeia produtiva, que visa a imediata e eficiente retirada de lote(s) de
produto(s) do mercado de consumMoO. Fonte: RDC 24/ 2015
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* RASTREABILIDADE E RECOLHIMENTO:

00}

{RECEPCAO DE MATERIA} EXPEDICAO DE }

PRIMA PRODUTO FINAL

Rastreabilidade

3
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» *BEM ESTAR ANIMAL

Programa de Autocontrole

» O Programa de Bem Estar Animal sdo os procedimentos e os cuidados a serem
seguidos nas etapas que antecedem o abate e estao diretamente ligados ao
aparecimento ou nao de diversas alteracdes na qualidade da carne, que interferem
desde a maciez e sabor até a vida de prateleira do produto.

» O Programa de Bem Estar Animal deve garantir: o abate humanitdrio, a sua descricao
e monitoramento.

» CondicOes de transporte, da area de descanso, lotacdao, conducao, manejo e

contencao dos animais, parametros de insensibilizacao.
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* BEM ESTAR ANIMAL
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* BEM ESTAR ANIMAL
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* INDENTIFICACAO, REMOCAO, SEGREGACAO E DESTINACAO DO MER:

» Todo material especifico (MRE) deve ser obrigatoriamente removidos, segregados e
inutilizados durante o abate e acondicionados em recipientes identificados e
retirados com utensilios (facas de coloracdao azul), pesados ao final do abate pelo
controle de qualidade e apresentado a equipe do Sl. Depois incinerados em forno
crematorio.

» Os MRE devem ser removidos, pesados e incinerados adequadamente.

e Bovinos e Bubalinos — cérebro, olhos, medula, amidalas, porcao final do ileo

e Caprinos e Ovinos — cérebro, olhos, amidalas, ileo e medula.
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* INDENTIFICACAO, REMOCAO, SEGREGACAO E DESTINACAO DO MER:




* Modelos de planilhas
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Autocontrole é
resultado de

autoconhecimento

[ PENSADOR Ana D Araujo




Obrigada !
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CONTATO:

Adriana Cassia de Oliveira
Meédica Veterinaria

Tel: (16) 99107-9596

E-mail: a3aconsultoria@outlook.com.br



