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Equivaléncia acapacidadale diferentes
sistemas de inspecdo e certificacao
cumprirem oS mesmos objetivos (traducao
livre).

: T N A
*CodexAlimentarius Food import and export
inspectionand certificationsystems, 2012.

Requisitos essenciais para registro e
funcionamento de estabelecimento

A legislacdodo S| deve estabeleceras EXiIgEnciasminimas
relacionadascom estrutura, funcionamentoe procedimentosde
inspecao, principalmente, no que se refere aos critérios de
julgamentoe a destinacaadascarcacaspartes,visceras

A legislacaodeve ser equivalente Ou seja, atingir o0s mesmos

objetivos de garantir a qualidadedos produtos de origem animal
comyvistasa protecaodosinteresseslosconsumidores

Os Servicosde Inspecéao(Sl) devem inspecionare fiscalizar os
estabelecimentosde abate, de forma Permanente e devem
procederoseXamesante, post mortemeaverificacao

oficial dos programasde autocontrole com apoio,
guandonecessariode auxiliaresde inspecéao



Requisitos comuns aos estabelecimentos

Areasexternas

As areas externas devem ser localizadasem pontos
distantes de fontes emissorasde mau cheiro e de
potenciais contaminantes, como poeira e outros
agentes

A area de circulacdo interna deve possibilitar a
circulacaode veiculos As areascircundantesdevemser

preferencialmente pavimentadas(ou quando se
permitir, com calcamento ou brita) e que devem
permitir o escoamentadasaguas

A area do complexo industrial deve ser delimitada e
protegidadaentradade pessoa® animais

Na area do perimetro do estabelecimentonao deve
haverresidéncia®u alojamentos




Currais(pocilgas)e Anexos
A manutencaoem geraldeve ser satisfatoriae a higiene

adequada
Devedisporde localadequadoparao descarregamento
dos animaise os currais (pocilgas)devem atender ao

volume de abate diario, com bebedouros

suficientes e adequados(20% dos animais
bebendo ao mesmo tempo para bovinos e 15% para
suinos).

Alegislacao prevé 3 tipos de pocilgas (de chegada e
selecao, de sequestro e de matanca).
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Requisitos comuns aos estabelecimentos

Recepcadaves)
Deve ser construida de modo que as aves es
protegidas de intempéries.

Imagem L F Lopes



Requisitos comuns aos estabelecimentos

Currais(pocilgas)e Anexos
Deve possuir condicbes adequadas para realizar a

INspecao ante-mortem, contando com curral de
observacamu local adequadopara segregacaale animais,
correspondentea aproximadamentes% da areados currais
de matanca

Deveréexistirlocal paraserrealizadaa N€CropsSiae haver
umaformaadequadade descartede carcaca® visceras




InspecacAnte-mortem

visaconhecero historico do lote, através
dasinformacodesprestadaspelaempresano Boletim
Sanitario, que justifiguem o abate em separado,
através de matanca de emergénciaimediata ou
mediatg
INFORMACOES CONTIDAS NO BOLETIM SANITARIC
Doenca detectadas no lote
Tratamento terapéutico
Informacgdes sobre mortalidade no campo
Informacgdes para garantias de certificacao
Visaaindaevitar o abate de avescom replecaodo

trato  gastrointestinal e as [POSSivels

contaminagﬁes durante o processamento
industrial

Detectar doencas de notificacao
obrigatoriae aquelasque ndo sejampossiveisa

identificacaono examepostmortem, especialmente
asque afetamo sistemanervoso



Requisitos comuns aos estabelecimentos

Currais(pocilgas)e Anexos

Devehaverchuveirode aspersa®u outro
método eficiente
A seringade acessoao box de insensibilizacéo

deve permitr o deslocamento de um
animalpor vez(individual)
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Requisitos comuns aos estabelecimentos

Consideracbegeraisquanto asinstalacoes

Fiso de material impermeavel,resistentee

comumadeclividadegue permita o escoamentadasaguas
residuais

Rede de esgotodeveter SITOES Assaidagparao exterior

devem ser protegidas com grades para a entrada de
roedores

Paredeslisas resistentes,impermeabilizadase que
hajapossibilidadele higienizacao

Imagem Internet



Requisitos comuns aos estabelecimentos

Consideracbegeraisquanto asinstalacoes
Portase janelasde material impermeavele que facilite a

higienizacdoe devem Iimpedir a entrada de
pragas
Oteto deveter forro de superficielisae que permitaa sua

higienizacdoEmareascomoarecepcaosangriae esfola,o
forro pode estarausente

Ailuminacdodeveserde, no minimo,500 LUXnoslocais

Imagem AFFA L E d_a Silva

de inspecdoe nas demais areas com 300 LUX para
permitir aexecucaadequadadosprocedimentos

O pé-direito deve ser tal que ndo permita condensacaae
adequadecirculacaade ar.

Imagem Internet



Requisitos comuns aos estabelecimentos

Consideracdoes gerails quanto  aos
equipamentose utensilios

Os equipamentose utensiliosdevem ser de constituicao
metalicaou plastica,com superficiesapropriadas
ao contatocomalimentos
Assuperficieslevemserlisase S€ metalicas,devem

serinoxidaveis

N&o é permitido o uso de equipamentose utensiliosde
madeira, exceto prateleiras para o0 armazenamentode
embalagense materiais para higienizacaodesde que as
primariasestejamprotegidas

A localizacaados equipamentosno estabelecimentadeve

permitir a higienizaca@adequada Imagem AFFA L E da Silva




Anexos do abate

As condigbes dananutencao, higiene e operacoes devem
ser adequadas
Sala dgorocessamento de miudos

Imagem AFFA L E da Silva



Anexos do abate

O procedimento de&mbalagem secundartve ser realizado em secéo/sala
separada
O processo d&ligienizacao de bandejas e utensilie® ser adequado.




Camaras de resfriamento de carcacas,

Tunel de Congelamente
Camaras de estocagem de congelados

temperatura com os controles e registros de
temperatura
Osralosdevemserexternosascamaras

Acapacidade@e camaradevesercompativelcom
0 nUmerode animaisabatidos

Imagem AFFA L E da Silva



Setor de expedicao e de recepcao de produtos

O setor devera fornecer garantias de {iHoCesSs0 adequado e | -
da manutencao da temperatura dos produtos "
Deve existir controle pardd0 cruzarem produtos com e
sem embalagem

A area deve ser suficiente para/@lume de producao

O setor deve possuir protecao contra as intempériSﬁ){amentO e
protecao para carregamento !!’" -1

; - Imagens AFFA L E da Silva



Secao de desossa

Atemperatura das carnesnaentradada desossaleve
sercontrolada

Deveexistirlocaladequadopararealizara rei nSpeQéQcarne
COMOSSoe cortes)

DeveexistirSeparaca@dequadaentre embalagem

primariae secundaria

Deveserfeita a adequadahigienizacaale bandejas

O fluxo da desossadeve ser continuo e sem acumulo de
produtos

Aretiradade ossos residuosdevesercontinua



Embalagem e Rotulagem

A I’O'[ulagen&jeve atender a legislacao vigente.
Os produtos devem ser elaboradé®nforme o
registro aprovado

Imagem AFFABurigon




Limpeza de carretilhas

Ascarretilhasdevemserhigienizadas
de formae emlocaladequados

Imagens AFFA L E da Silva



Fabrica(ou local de armazenamentodos
residuos do abate) de produtos nao
comestiveiggraxarig

Se possuir FPNCs, dispor de todos os
equipamentos necessarios para 0
processamento e esterilizacao, atendendo a

IN34/2008).

A matéria-prima deve ser livre de

materiais improprios (MER, cascos,
chifres, etc).
Na auséncia de graxaria no

estabelecimento, a expedicao dos
residuos deve ser realizada em

local adequado (residuo sem contato
com o0 piso e isolado da area externa) e
acompanhada de documentacao pertinente.
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Inspecao de Bovinos



Insensibilizacao

O box deveter tamanho e forma adequados
(evitarlesdes estressedesnecessarie boacontencao)
A manutencao e higiene do box deve ser

adequada
A insensibilizacdodeve atender 0os preceitos

técnicos de pressaoe manutencao para uso das
pistolas, bem como nos casos de insensibilizacao
elétrica

Imagem AFFA L F Lopes




Areade vomito e sangria
A manutencaoe higiene em geral deve ser
satisfatoria

Deveexistir Protecao N0 PisOde forma a evitar o
contatodireto do animalcom o piso(gradesmetalicas)

A operacdode sangriadeve ser bem realizada(facas

especificasa primeira para abertura da pele da

barbelae a segundaparamusculaturae grandesvasos,
troca e lavageme esterilizacdadasfacasa cadaanimal,

com tempo maximo de 1 minuto entre
Insensibilizaca@ sangriae o tempo total

da sangria nao inferior a 3 minutos.

Qualqueroutra operacaodeve ser realizadaapdsos 3
minutosdasangria

Imagens AFFA L F Lopes




Sala de Matanca

Deveexistirmetodo adequadoparamarcacaale lesdeSchapinhade identificagéoe dbaco)
Devedisporde local adequadopara asoperacoesdo DIHtrilho especificdora do fluxo de carcacas
liberadas)

Deverater equipamentosadequadospara a realizacaoda atividade de inspecaofinal

(plataforma,pia, esterilizadorchute ou carrinhoidentificadoparadepoésitode condenacdedocal paraanotacao
daslesbes)

Deve existir um local identificado e controle especificopara sequestrode carcacas,

partes,cortese VI'SCGI’aSconformequgamentoe destinacagoelalnspecadocal

Os procedimentosde pré-evisceracaadevem ser eficientes (oclusdaodo reto e eséfago,retirada de glandula
mamariae vergalho,esfolae retiradade neonato,etc).

Deve existir uma COfrelacao/sincroniaentre cabecas,carcacas,viscerase mocotos As
chapinhasmarcacde® outros métodosdevemser utilizadosparagarantira rastreabilidade



Sala de Matanca

o fluxo operacionalde todas as etapas deve ser unidirecional, sem
contrafluxo e semparadasiesnecessarias

O processo de toalete das carcacasdeve ser bem realizado
removendocoagulosgesquirolagisseaslinfonodose eventuaiscontaminacoes

A lavagemfinal das carcacasdeve ser realizadade modo correto e com
eficiéncia(sem respingosnas outras carcacasaguacom temperatura ambiente e
pressao)

oOscarimbosnascarcaca®u a identificacaodasmesmasdevem

ser legiveisA carimbagenestaprevistanalinhaJ,antesda entradanascamaras,

incluindoa localizac&e coxao,lombo, ponta-de-agulhae paleta Valeobservarque o
art.131, do Decret09.013/17, traz a seguintedispensad { SINpensada aplicacdo =
do carimbo a tinta nos quartos das carcacasde bovideos e suideosem |
estabelecimentosjue realizamo abatee a desossanamesmaunidadeA y R dza (i N

A velocidadede abate deve permitir que todas as operacoes
sejambemrealizadas

Imagem AFFA L F Lopes



Salade matanca
As condigdesde manutencaoe higiene das
instalacées equipamentosdevemsersatisfatorias

O numero de pias e esterilizadoresdeve ser

adequadoas operacOesrealizadase ao tamanho do
estabelecimentce de facilacessamosoperadores

A mesa de evisceracaodeve ser lavada com agua
guente e, quando necessario(contaminada),deve ser
sanitizada

Deveexistirlocaladequadoparaaslinhasde
Inspecao

E vedada a realizacaode operacoesde
toalete peloestabelecimentaantesdo término
do examepostmortem

30/04/2009




Linhas de Inspecao

Linha Alc Glandula Mamaria (UbereFémeas apenas)

Linha Ac Patas e Labios
Imagens AFFA L F Lopes
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Linhas de Inspecao

Linha B¢ Conjunto Cabecaingua

Linha C; Cronologia dentaria
facultativa e aplicavel quando se fizer mencao
a idade dos bovinos

e 2\

Imagem AFFA L F Lopes



Linhas de Inspecao

Linha D¢ Trato Gastrointestinal, baco
pancreas, vesicula urinaria, esofago
utero

Linha E¢ Figado

30/04/2009

Imagem AFFA L F Lopes



Linhas de Inspecao

Linha F¢ Pulmao e Coracao
Linha G Rins

§ 3070412009



Linhas de Inspecao

LinhaH ¢ Faceinterna e externada porcao
caudal (superior) da carcacae linfonodos
correspondentes

"’-'_'_\3- | ;“"h., 2
Imagem AFFA L F Lopes



Linhas de Inspecao

Linha | - Faceinterna e externa da porcao
cranial (inferior) da carcacae linfonodos
correspondentes

Imagem AFFA L F Lopes
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Inspecao de Suinos



Insensibilizacao
O box deveter tamanho e forma adequados
(evitarlesdes estressedesnecessarie boacontencao)

A manutencao e higiene do box deve ser
adequada

A insensibilizacdodeve atender os preceitos
técnicosde voltageme amperagem

Imagem AFFA L E da Silva




Areade sangria 4 "o i\
A manutencdoe higiene em geral deve ser \ .
satisfatoria /-

Deveexistir ProteCao N0 PiSOde formaa evitar o o i
contatodireto do animalcomo piso(gradesmetalicas) f

A operacdode sangriadeve ser bem realizada(facas J -
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especificasa primeira para abertura da pele da

barbelae a segundaparamusculaturae grandesvasos,
troca e lavageme esterilizacdalasfacasa cadaanimal,

com tempo maximo de 1 minuto entre
Insensibilizaca@ sangriae o tempo total

da sangria nao inferior a 3 minutos. . ' .‘

Qualgueroutra operacaodeve ser realizadaapdsos 3 Imagem AFFA L E da Silva
minutosdasangria



Escaldagem
Seguindoese aos chuveiros apos a sangria temos a

escaldagem que devera contar com renova(;éo

continuada agua atravésde & f | Re\cbrirale
de temperaturada mesma,que deverase manter entre

O2\e VACE

O tanque de escaldagemdevera contar com um

sistema de movimentacag que devera ser

mecanizado quando o abate for superior a 100
suinos/dia

Imagem AFFA L E da Silva




Depilacao
Manual ou mecanizada. Na sequéncia
da passagem pela depiladora efetua-se a

toalete da depilacao, em que se faz a
retirada completa dos casquinhos. As
carcacas devem ser lavadas antes de
atingirem a area limpa.

Flambagem/Chamuscamento

Ultima etapa antes da lavagem da entrada da
area limpa.

Imagens AFFA L E da Silva



Sala de Matanca

Oclus&o do reto: para evitar a contaminacao

com fezes e podera ser feita através de
amarracao. Inicialmente se realiza uma incisao peri-
anal, liberando o tubo digestivo e apds se faz a
amarracao com barbante resistente.

Abertura toracoabdominal: € a primeira operacao

realizada na area limpa e CONSISte no corte
ventral mediano das paredes abdominal

e toracica, com a retirada do pEénis, nos machos.
Abertura da papada: deve ser feita antes da inspecao

da cabeca para permitir a inspecao dos
nodos linfaticos e os cortes dos
musculos masseteres e pterigoideos.

Imagem AFFA L E da Silva
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Linha Al - Inspecdoda cabecae papada devera ser
obrigatoriamente realizada antes da

eViSCGFa(;éQ:)ara poder ser desviadajunto com a carcaca
se houver a necessidade de exame mais acurado no
departamentode inspecadinal (DIF)

Cabe(;aExaminarvisualmentetodas aspartesdo 6rgaoe as

cavidadesucale nasal Cortaros nodoslinfaticose a parétida
no sentidolongitudinale observara cor dasmucosas

Papada Exame visual interna e externamente e inciséo

longitudinaldoslinfonodos
Mesa de inspecaode viscerasou equipamento equivalente

Deveraconstarde 2 recipientesparacadasuino

a ser inspecionado Um para as visceraschamadas
brancase outro para as chamadasviscerasvermelhas Esse
equipamento necessitacontar com um sistemade lavagem,
para que ocorra a higienizacdoapos a passagemde cada
conjuntode visceras

Inspecao




Linhas de Inspecao

Técnicas  de INspecao
conformea Portaria711/95.

Linha Al ¢ Inspecaode cabeca A
e nodoslinfaticosdab LJ- LJ- R |

LinhaA ¢ inspecaaodo utero nas
fémeas

Imagem AFFA L E da Silva



Linhas de Inspecao

Linha B ¢ Inspecao de
Intestinos, estdbmago, baco,
pancreas bexiga

Imagem AFFA L E da Silva



Linhas de Inspecao

Linha G Inspecaode coracao e
lingua

Linha D - inspecaode figado e
pulmaa

e -
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Imagem AFFA L E da Silva



Linhas de Inspecao

LinhaE¢ inspecaade carcacas
LinhaF ¢ inspecaade rins

LinhaG ¢ inspecaade cerebro

Imagem AFFA L F Lopes



Departamentode Inspecadinal (DIF)

DIF: podera ser feito na linha, desde que identificado o
local.

Devera haver area minima para a realizagéo das

atividades e equipamentos adequados
(plataforma, pia, esterilizador, chute ou carrinho
identificado para depésito de condenacoOes, local para
anotacao das lesoes);

Em volumes de abate maiores, deve ter trilho especifico

fora do fluxo de carcacas liberadas.

Imagem AFFA L E da Silva




Camaras de Salga

Imagens AFFA L F Lopes

Paredes com superficies lisas e resistentes,

temperaturas ambiente de 05 a 10°C
distancia entre as pilhas que permita o transito de

pessoase as Pilhas nao devem ter contato
direto como pisa

‘CONSERVA"

Carcacaslestinadasa salgadevemreceberMarcacoma
faca a letra S na regido do peito de cadameia-carcaca
(30 cm x 20 cm) aléem do carimbo modelo 11 do SIF

(paleta, pernil e lombo).

CARIMBO MOD N2 10
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Inspecao de Ovinos e
Caprinos



Insensibilizacao
O box deveter tamanho e forma adequados
(evitarlesOes estressedesnecessarie boacontencao)

A manutencao e higiene do box deve ser

adequada
A insensibilizacdodeve atender os preceitos

técnicos de voltagem e amperagem (quando
elétrico) ou de pressao

Caprinos




Areade vomito e sangria
A manutencaoe higiene em geral deve ser
satisfatoria

Deveexistir Protecao N0 PisOde forma a evitar o
contatodireto do animalcomo piso(gradesmetalicas)
A operacdode sangriadeve ser bem realizada(facas

especificasa primeira para abertura da pele da

barbelae a segundaparamusculaturae grandesvasos,
troca e lavageme esterilizacdadasfacasa cadaanimal,

com tempo maximo de 1 minuto entre
Insensibilizaca@ sangriae o tempo total

da sangria nao inferior a 3 minutos.

Qualqueroutra operacaodeve ser realizadaapdsos 3
minutosdasangria

Imagem AFFABurigon




Esfola
A esfolade caprinose ovinosna suamaioriaé realizada

de forma manualcom auxilio da faca sempre
atendendoas boas praticas, evitando tocar na pele e
depoisnacarcaca

Epermita a insuflacaocomométodo auxiliarno

processaecnologicoda esfola,desdeque previamente
aprovadapelo Si

Sequéncia da esfola higiénica.

1. Esfola do membro traseiro, abertura da pele
ventral e longitudinalmente (iniciando pelo anus e
terminando na extremidade do queixo) T retirada
de ubere e vergalho.

2. Esfola do membro posterior.

3. Primeiro transpasse e esfola dos membros
dianteiros.

4. Esfola do segundo membro traseiro.
Esfola de Avazioo de n |
Esfola da parte dorsal caudal.

Esfola do posterior dorsal cranial.

. Esfola com uso das méaos ( ou rolo).

. Esfola da cabeca.
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