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LEI N.° 1.031 DE 17DE SETEMBRO DE 2.012.

Institui o Servico de Inspecao Mun!cipal - S_IM, no
Municipio de Gurinhatéd, Estado de Minas Gerais, € da

outras providéncias.

A Camara Municipal de Gurinhata, Estado de Minas Gerais aprovou
e eu, Prefeita Municipal, sancionei a seguinte Lei:

Art. 1°, Fica instituido, na area de competéncia do Departamento
Municipal de Desenvolvimento Econdmico Sustentavel, como atividade a ser
desenvolvida, o0 SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM, com a finalidade

de proceder a previa inspe¢ao industrial e sanitaria dos produtos de origem
animal destinados ao consumo da populagao.

Paragrafo Unico: A inspegdo de que trata o artigo acima ocorrera
no ambito deste municipio, subordinando a todos que comercializam produtos de
origem animal.

Art. 2°. O Poder Executivo fica autorizado a regulamentar, por
decreto, os critérios, normas e procedimentos de inspecao e fiscalizacéo
industrial e sanitaria.

Art. 3°. Esta lei entrara em vigor na data de sua publicacéo,
revogadas as disposi¢coes em contrario.

Mando, portanto, a todas as autoridades e a quem o conhecimento e

gxepuc;éo da presente Lei pertencer, que a cumpram e a fagam cumprir tao
Inteiramente como nela se contém.

. Dado e passado nesta Prefeitura Municipal de Gurinhata, Estado de
Minas Gerais, aos 17 de setembro de 2.012.

I AACAA 1\ i
MARIA CECILI VERINO DE FREITAS
Prefeila Municipal

|
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LEI N.° 1.222 DE 30 DE JUNHO DE 2.017.

M_O
AUTORIZA O PODER _EXECUTIVO A CELEBRAR CO
MUNICIPIO DE ITUIUTABA, ESTADO DE MINAS GERAIS, CONVENIO
DE COOPERACAO TECNICA, E DA OUTRAS PROVIDENCIAS.

A Camara Municipal de Gurinhata, Esltado de Minas Gerais
aprovou e eu, Prefeito Municipal, sancionei a seguinte Lei

Art. 1° - Fica o Poder Executivo autorizado a celebrar com O
Municipio de ltuiutaba, Estado de Minas Gerais, Convén_to de
Cooperagdo Técnica para a execugdo de um programa que consiste na
execucdo dos Servicos de Inspegao Municipal - SIM municipal, visando
o atendimento das Leis Federais n.° 7889/89, n.° 8171/91 n.° 9712/98 e-
Decreto n.° 5741/2006.

Art. 2°- Cabera ao Municipio de ltuiutaba, dentre outras
obrigacdes, desenvolver, observadas as politicas e diretrizes dos
Governos Federal e Estadual, um programa de desenvolvimento dos
servicos de inspegdo intermunicipal no MUNICIPIO DE GURINHATA de
comum acordo e participagdo deste, visando a organizagdo dos
sistemas e servicos de saude em estabelecimento que manipulem

produtos de origem animal, conforme as obrigagtes e direitos elencados
no Termo de Convénio a ser celebrado.

Art. 3° - Esta Lei entrara em vigor na data de sua publicagéo,
revogando-se as disposi¢des em contrario.

Prefeitura Municipal de Gurinhata, Estado de Minas Gerais,
aos 30 de junho de 2.017.

/,"/’,"I-"
WENDER LUCJANO ARAUJO SILVA
Prefeito Municipal
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depositados, acondicionados, rotulado e embalados e/ou industrializados as matérias primas,
seus derivados citados no art. 4° deste decreto, com a finalidade industrial ou comercial.

§ 2° - Entenda-se por elaboragao de produtos artesanais comestiveis de origem

animal o processo utilizado na obtencio de produtos que mantenham caracteristicas
tradicionais, culturais ou regionais, produzidos em pequena escala, proveniente de agricultura
familiar ou ndo e podendo ser oriundo de trabalho coletivo quando legalmente constituidos

obedecidos os pardmetros fixados na Lei Municipal n® 1.031 de 17 de setembro de 2012.

§ 3° - Agroindustrias de pequeno porte, que produzam ou elaborem, em pequena
escala e em regime artesanal, produtos comestiveis de origem animal para comercializagdo no
ambito deste Municipio ficam sujeitas & previa inspe¢ao industrial e sanitaria do Servico de
Inspegdo Municipal = S | M., que atuara de acordo com as normas sanitarias regulamentadas

neste decreto.

Art. 6° - No interesse da sadde publica as atribuigdes do S. 1. M compreenderao:
| = a classificacdo dos estabelecimentos

Il — as condi¢cBes e exigéncia para registros dos estabelecimentos;

Il = a higiene dos estabelecimentos;
IV — a inspegdo “ante” e “post mortem” dos animais destinados ao abate;

V — a inspecdo e reinspecdo de todos os produtos, subprodutos e
matérias-primas de origem animal, durante as diferentes fases da industrializagdo, nos postos
e ou entrepostos de comercializagdo e ou manipulagao e no transporte;

VI — a padronizacdo dos produtos industrializados de origem animal

consoante a legislagdo a respeito;
VIl - o registro de rétulos, obedecidas as exigéncias que disciplinam a

matéria;

VIll- a carimbagem de carcagas e cortes de carnes, bem como a
identificacdo e os demais dizeres a serem impressos nas embalagens de outros produtos de
origem animal, atestando a inspegao realizada;

X — registrar estatisticamente dados de abate, condenagdes, inutilizagao,
producao e outros dados que se tornarem necessarios;
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Art. 12 - As estruturas fisicas dos estabelecimentos processadores de produtos de
origem animal devem obedecer as exigéncias minimas recomendadas pelo Servigo de Inspe¢ao
Municipal abaixo enumeradas, bem como & RDC n® 216, de 15 de setembro de 2004 (
regulamento técnico de Boas praticas para Servicos de Alimentagao):

| — devem ser projetadas de forma ordenada, com equipamentos e etapas de
processamento adequados e individualizados, a fim de facilitar as operagoes de manutencao,
limpeza, quando for o caso, desinfecgdo, evitando assim possiveis contaminagdes. As
dimensdes do estabelecimento devem ser compativeis com a capacidade de producdo e
necessidade de instalagao dos equipamentos;

Il- pisos, paredes e tetos devem possuir revestimento liso impermeavel e lavavel.

Sendo mantidos integros e conservados, livres de rachaduras, infiltragdes, bolores, dentre
outros;

Il — vedagdo de portas e janelas contra a entrada de vetores e pragas, bem como
outros animais;

IV — equipamentos, Utensilios e acessorios devem estar em condicdes adequadas
para uso e em dia com seus registros de controle, bem como ser de material adequado,
preferencialmente em ago Inoxidavel ( inox);

V - adequada destinagdo de residuos e rejeitos, observada a legislagdo Municipal
sobre saneamento;

V| — toda 4gua utilizada no preparo dos produtos, higienizacdo e ou consumida
deveré ser potavel encanada, filtrada e clorada, sendo que o reservatério deve possuir volume

correspondente as necessidades tecnolégicas operacionais, ser dotado de tampa, livre de
vazamentos, infiltragdes e descascamentos;

VIl — distancia minima de fontes de contamina¢do e mau cheiro, cOmo fossas,
esgotos, lixdes e similares;

VIII - possuir instalagdes sanitarias e vestidrios para funcionarios em local e

condicGes adequados, separados da area de manipulacdo e sem comunicagao com a area de
armazenamento;

IX — possuir lavatérios exclusivos para higiene das m&os na drea de manipulagao,

contendo recipiente para sabio liquido ( aprovado por 6rgdo competente), alcool gel 70 % e
porta papel-toalha;
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Paragrafo Unico. Em caso de suspeita ou confirmagdo de que o manipulador
apresenta alguma doenga ou lesdo corporal que comprometa a qualidade do alimento
manipulado, 0 mesmo ndo podera executar atividades de contado direto com o produto.

Art. 17 - Todos os manipuladores devem apresentar-se em condi¢ges minimas de
higiene pessoal, livre de adornos e barba, com uniformes limpos e adequados, O manipulador
de alimento deverd lavar as mios antes do inicio das atividades e sempre que se fizer
necessario, bem como apds o uso dos sanitarios e ao final das atividades.

Art 18 - E estritamente proibido, nas instalagbes de processamento e elaboracdo

de produtos: fazer refeicdes, fumar, depositar produtos, objetos e materiais estranhos a sua
finalidade.

TITULO IV
DOS PRODUTOS
Art. 19 - Os produtos embalados deverdo conter todas as informacoes
preconizadas no Codigo de Defesa do Consumidor, indicado, obrigatoriamente, a composicao
do produto, sua validade, os dados do fabricante, o nimero de registro junto ao servico de

inspecdo Municipal e o selo do S | M ., bem como, quando for o caso deve informar que 0
produto é artesanal.

Art. 20 - Os alimentos pereciveis, ou seja, suscetiveis ao alto e progressivo
crescimento de microorganismos infecciosos ou toxigénicos, devem ser mantidos
continuamente em temperatura inferior a 5° C, exceto' durante 0 tempo necessario para

elaboracdo, preparacdo ou entrega ao consumidor, devendo este ser restrito ao minimo
necessario.

Art. 21 - Os produtos deverdo ser transportados e armazenados em condicoes
adequadas para preservagao de sua qualidade.

SUBTITULO |
DAS CARNES, DOS DERIVADOS E SUBPRODUTOS

Art. 22 - A construcdo dos estabelecimentos de abate deve obedecer as

exigéncias que estejam previstas no Cédigo Municipal de Obras, na legislacdo federal e
estadual, e as de ordem sanitéria ou industrial previstas neste decreto.

Art. 23 - Fica estritamente proibido o uso e comercializacdo das carnes, seus
derivados e subprodutos que sejam:
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| Provenientes de animais abatidos em matadouros ou abatedouros nio
registrados e fiscalizados pela autoridade competente;

Il - submetidos a processos inadequados de resfriamento no proprio matadouro ou

abatedouro e transportadas e ou armazenadas nos estabelecimentos de distribuigio com
temperatura de centro geométrico igual ou superiora 7° ¢

Art. 24 - £ permitido o fracionamento de carnes, seus derivados e subprodutos para

comercializagdo no estado cru, somente quando observadas as exigéncias especificas minimas
deste decreto.

Paragrafo Unico - Os recipientes destinados ao acondicionamento dos itens deste
artigo devem satisfazer as condigdes sanitdria e higiénicas previstas neste decreto.

Art. 25 - O proprietdrio e ou responsavel por agougue ou similar, somente pode
armazenar, beneficiar, fracionar e vender carnes de animais de abatedouros registrados,
sendo proibido o abate de animais nas suas dependéncias:

Art. 26 - Ao proprietério e ou responsavel por agougue ou similar é permitido:

| —a venda de subprodutos da carne (alméndega, quibes, linglicas e outros), desde
que observadas as normas minimas deste decreto;

Il — a venda de carnes moida, apenas quando processada na hora da venda, sendo
desta forma expressamente proibida a estocagem de carne ja moida para vendas posteriores;

Iil — a entrega de seus produtos em domicilio quando observadas as exigéncias deste
decreto;

IV —a comercializacdo de cortes de carnes embalados, desde que conservados em

condicdes adequadas de temperatura, com identificagdo da data de validade e fabricagao
conforme descrito anteriormente neste decreto.

Art. 27 - Todo e qualquer estabelecimento que edlabore, bednefie, comercialize e
ou industrialize carnes, seus derivados e subprodutos deve garantir a permanéncia das

mesmas sob refrigeragdo, ndo expondo-as sem protegdo a poeiras, insetos e outros animais
como ao manuseio por parte do comprador.

Paragrafo Unico: A permanecia de carnes fora da refrigeragdo deve ser o tempo
suficiente para que acontega o seu recebimento e a sua divisio em meias carcagas, quartos,
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fracOes comerciais e
¢ desossa, devendo ser colocadas em dispositivos de refrigeragao

imediatamente ap6s a finalizagdo do trabalho.

' Art. 28 - S3o extensivas a0s entrepostos de carnes todas as disposicoes deste
subtitulo.

SUBTITULO i
DOS OVOS
Art. 29 - Na utilizacdo de ovos para fabricacdo de outros produtos comestiveis ou
na venda dos mesmos, deve ser garantido ao consumidor 0 uso comercio de ovos frescos e de

boa procedéncia, em condicdes previstas em legislacdo pertinente.

Art. 30 - O transporte e armazenamento de ovos devem garantir a auséncia de
contato com outros produtos geradores de contaminacao cruzada ou que transmitem odores

ou sabores estranhos.

§ 1° - Os ovos expostos a venda devem ser acondicionados em caixas apropriadas

ou embalagens especiais e devidamente protegidos dos raios solares diretos

§ 2° -Os ovos que tenham sofrido conservagao pelo frio devem ser armazenados

ou expostos em dispositivos que 0s mantenham em temperatura inferior a 7° c.

Art. 31 - O proprietdrio e ou responsavel por aviarios, granjas e outras

propriedades afins nas quais venham a ser observadas zoonoses € que as mesmas possam Ser

veiculadas pelos ovos para 0 consumidor, n3o pode destinar sua produgdo as industrias e ou

ao comercio, ficando a mesma interditada, ate que prove, com documentagao fornecida pela

autoridade de satde, 3 eliminacdo da zoonoses.

Art. 32 - Estabelecimentos produtos de ovos (granja, avidrios) devem participar de

programa de boas praticas de produgio (sanidade animal)

SUBTITULO 11l
DO PESCADO, SEUS DERIVADOS E SUBPRODUTOS

Art. 33 - A utilizacio do pescado para fins de consumo humano nao pode ser
realizado com a matéria prima recolhida j4 morta ou capturada em 3dgua contaminadas ou

poluidas.

Art. 34 - £ considerado pescado in natura, eviscerado ou nao
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| - pescado fresco: quando a matéria

- prima ndo passe por n &
de conservacao, exceto exposicao continua ao e P e

gelo;

Il - pescad iado: :
P O resfriado: quando mantido em temperatura entre -0,5° (meio grau

igrado n i i ; 2
: egativo) e -0,2c (dois graus negativos) em camara ou outro dispositivo frigorifico.

cent

| - pescado congelado: quando submetido a processo industrial adequado de
congel.amento, eém temperatura ndo superior a -18°c (dezoito graus negativos) e,
posteriormente, mantido em camara ou outro dispositivo frigorifico, até sua entrega ao
consumidor, em temperatura ndo superior -15°c (quinze graus negativo)

Paragrafo Gnico. O pescado, uma vez descongelado, ndo pode ser novamente
armazenado em cdmaras frigorificas ou outros dispositivos de produgdo de frio.

Art. 35 - As operagdes de descamagdo, evisceragdo e filetagem de pescado
destinado a industria e ao comercio devem ser realizadas apenas nas dependéncias de
peixarias, entrepostos e industrias de pescados ou barcos pesqueiros.

Art. 36 -A industrializacio e o comercio do pescado, seus derivados e subprodutos
comestiveis devem obedecer as condigées regulamentadas neste decreto, exceto as
relacionadas as peculiaridades de cada produto e a legislagao pertinente.

Art. 37 - A venda de pescados fora de estabelecimentos tradicionais como peixarias,
industrias e entrepostos s6 é permitida nos seguintes casos e condicoes:

| - pescado in natura, pescado fresco, descamado ou esfolado, eviscerado ou
filetado, resfriado ou congelado, desde que observadas as exigéncias especificas minimas

deste decreto

[I- Pré-embalado e congelado devidamente rotulado e proveniente de
estabelecimento industrial registrado, desde que mantidas as exigéncias aos limites de
temperatura e condi¢des de armazenamento, bem como as demais exigéncias.

Art. 38 — A pessoa somente pode entregar pescado em domicilio através dos
estabelecimentos do ramo, devendo o mesmo estar acondicionado em recipiente adequado
para manutencao da temperatura.

Art. 39 - Sdo extensivas aos entrepostos de pescados todas as disposicdes deste
subtitulo.

SUBTITULO IV
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DO LEITE, SEUS DERIVADOS E SUBPRODUTOS

Art. 40 - O leite in natura deve ser conservado através do emprego exclusivo do frio.

Art. 41 - Apenas o leite pasteurizado em usinas de beneficiamento registradas pelo
orgdo competente podera ser disponibilizado para consumo direto da populacdo

Art. 42 -

O estabelecimento comercial deve ser provido de dispositivos de
conservagao para armazenamento do leite.

Art. 4 - & proibido avenda de leite fracionado a partir da abertura das
embalagens originais, exceto quando destinado ao consumo imediato.

Art. 44 - Produtos derivados do leite ou subprodutos elaborados a partir do mesmo
s6 poderdo ser comercializados se estiverem adequados 4s legislacdes pertinentes.

SUBTITULO V
DO MEL, SEUS DERIVADOS E SUBPRODUTOS

Art. 45 - QO apiario, casa de mel, entrepostos ou estabelecimento produtor de mel
e derivados devem atender aos requisitos constantes neste decreto, alem de possuir
equipamentos e recursos essenciais ao seu funcionamento, destacando-se centrifuga,

desoperculadores, tanques ou mesas para desoperculagdo e decantadores, previstos conforme
a capacidade de producdo dos apiarios.

TITULO V
DO REGISTRO

Art. 46 -

Para a concessao do registro de produto, o estabelecimento processador
de alimentos de origem animal devera registrar-se

no Servico de Inspecdao Municipal
competente, através de pedido formal e instruido com os seguintes documentos.

a) requerimento dirigido a autoridade competente do Municipio, solicitando o laudo
prévio de instalagdo , o registro e inspegdo no Servigo de Inspecio Municipal

b) Alvara sanitario, expedido pela Secretaria Municipal de Saude;

¢) planta ou croquis do estabelecimento, aprovadas pelo S. I.M e pela Secretaria de
Obras da Prefeitura Municipal;
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d) registro no Cadastro Geral de Contribuinte do ICMS;

e) prova de estar assistido por profissional habili

tado (responsavel técnico) , quando
necessario; '

f) prova de realizacio e conclusio de curso de capacitagdo em sua drea especifica;

g) outros documentos a critério do Servico de Inspecao Municipal.

TITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 47 - além das disposicbes contidas neste decreto, o produtor de alimentos

de origem animal e o proprietario do estabelecimento que o comercialize devem obedecer,
além das disposi¢cGes deste decreto, aquelas previstas na legislacdao pertinente.

Art. 48 - o estabelecimento de processamento de produtos de origem animal é
responsavel legal e juridicamente pelos danos causados d saude publica, caso se comprove
omissdo ou negligencia no que se refere aos aspectos higiénico-sanitarios, a adigdo de

produtos quimicos e bioldgicos, ao uso impréprio de praticas de beneficiamento, embalagem,
conservagdo,transporte e comercializagao.

Art. 49 - a caracterizacdo de qualquer tipo de fraude, infracio ou

descumprimento desta lei sujeitara o infrator ds sangGes previstas no ato da regulamentacio
desta.

§ 1° Constatadas irregularidades que tornem os produtos improprios para o
consumo, independentemente das san¢oes a serem estabelecidas por ato de regulamentacéo,
o estabelecimento ficara sujeito a sangGes, que vdo desde a simples suspensdo temporaria da
licenca de fabricacdo do produto e destruigdo dos produtos condenados até a cassacio
definitiva do registro de fabricagdo do produto e do estabelecimento. As medidas cautelares
s6 serdo revogadas pelas autoridades sanitarias, quando atendidas as exigéncias que
determinaram a suspensdo do processo de fabricacdo de tais produtos.

§ 2° Todos os produtos improprios para o consumo humano poderdo ser

desnaturados pelo S | M e destinados como subproduto a alimentacdo animal ou incinerados
conforme o grau de comprometimento minado pelos exames realizados






